
SALADE COMPOSÉE

ASPERGE VERTE VINAIGRETTE

CÔTES DE PORC AUX HERBES

HARICOTS BLANCS À LA CRÈME

PRODUIT LAITIER

FRUIT

SAUCISSON À L'AIL

RILLETTE
POIRE CHOCOLAT CHANTILLY

FILET DE LIEU SAUCE PROVENÇALE

RIZ AUX PETITS LÉGUMES

PRODUIT LAITIER

Menu végétarien

MACÉDOINE DE LÉGUMES SAUCE
MAYONNAISE

AVOCAT MAYONNAISE

PÂTES SAUCE 3 FROMAGES

PRODUIT LAITIER

GLACES

SALADE DE LENTILLES

SALADE DE HARICOTS ROUGES

SAUTÉ DE BOEUF SAUCE
BASQUAISE

ÉPINARD AU BEURRE
BROCOLIS

FROMAGE

FRUIT

LUNDI 10/06 MARDI 11/06 JEUDI 13/06 VENDREDI 14/06

DEJEUNER - SEMAINE 24 / 2024

Bio

Local Végétarien

Fait Maison ARMAND Thomas MANGOT David-Pascal
PRINCIPALSECRETAIRE GENERAL

Menu conseillé LESCALE Denis
CHEF DE CUISINE

Aide UE à destination des écoles



Plats

10/06/2024

SALADE COMPOSÉE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

ASPERGE VERTE VINAIGRETTE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

PRODUIT LAITIER Lait

11/06/2024

POIRE CHOCOLAT CHANTILLY Fruits à coques

FILET DE LIEU SAUCE PROVENÇALE Crustacés, Poissons

PRODUIT LAITIER Lait

13/06/2024

MACÉDOINE DE LÉGUMES SAUCE
MAYONNAISE

Moutarde, Anhydrides sulfureux

AVOCAT MAYONNAISE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

PÂTES SAUCE 3 FROMAGES Céréales avec gluten, Lait

PRODUIT LAITIER Lait

GLACES Lait, Fruits à coques, Arachide

14/06/2024

SALADE DE LENTILLES Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE DE HARICOTS ROUGES Moutarde, Anhydrides sulfureux

FROMAGE Lait


