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Plats

10/06/2024

SALADE COMPOSEE
ASPERGE VERTE VINAIGRETTE
PRODUIT LAITIER

11/06/2024

Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux
Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

Lait

POIRE CHOCOLAT CHANTILLY
FILET DE LIEU SAUCE PROVENCALE
PRODUIT LAITIER

13/06/2024

Fruits a coques
Crustacés, Poissons

Lait

MACEDOINE DE LEGUMES SAUCE
MAYONNAISE

AVOCAT MAYONNAISE
PATES SAUCE 3 FROMAGES
PRODUIT LAITIER
GLACES

Moutarde, Anhydrides sulfureux

Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux
Céréales avec gluten, Lait
Lait

Lait, Fruits a coques, Arachide

14/06/2024
SALADE DE LENTILLES
SALADE DE HARICOTS ROUGES

FROMAGE

Moutarde, Anhydrides sulfureux
Moutarde, Anhydrides sulfureux

Lait




