
Menu végétarien

MACÉDOINE DE LÉGUMES SAUCE
MAYONNAISE

AVOCAT MAYONNAISE

PÂTES SAUCE 3 FROMAGES

FROMAGE

GLACES

SALADE DE CONCOMBRE À LA
CRÈME

SALADE DE CAROTTES RÂPÉES

SAUTÉ DE BOEUF AIGRE DOUX

POELEE DE LEGUMES

PRODUIT LAITIER

FRUIT

SALADE DE PÂTES
SALADE DE POMME DE TERRE

CIBOULETTE

RÔTI DE PORC SAUCE MADÈRE

CHOU-FLEUR SAUTÉ

FROMAGE

BROWNIE SAUCE ANGLAISE

SALADE COMPOSÉE

RADIS BEURRE

BOULE BOEUF SAUCE TOMATE

SEMOULE

PRODUIT LAITIER

COMPOTE DE POMME

LUNDI 27/05 MARDI 28/05 JEUDI 30/05 VENDREDI 31/05

DEJEUNER - SEMAINE 22 / 2024

Bio

Local Végétarien

Fait Maison ARMAND Thomas MANGOT David-Pascal
PRINCIPALSECRETAIRE GENERAL

Menu conseillé LESCALE Denis
CHEF DE CUISINE

Aide UE à destination des écoles



Plats

27/05/2024

MACÉDOINE DE LÉGUMES SAUCE
MAYONNAISE

Moutarde, Anhydrides sulfureux

AVOCAT MAYONNAISE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

PÂTES SAUCE 3 FROMAGES Céréales avec gluten, Lait

FROMAGE Lait

GLACES Lait, Fruits à coques, Arachide

28/05/2024

SALADE DE CONCOMBRE À LA CRÈME Lait, Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE DE CAROTTES RÂPÉES Moutarde, Anhydrides sulfureux

SAUTÉ DE BOEUF AIGRE DOUX Soja, Anhydrides sulfureux

PRODUIT LAITIER Lait

30/05/2024

SALADE DE PÂTES Moutarde, Anhydrides sulfureux

SALADE DE POMME DE TERRE
CIBOULETTE

Moutarde, Anhydrides sulfureux

RÔTI DE PORC SAUCE MADÈRE Lait, Anhydrides sulfureux

FROMAGE Lait

BROWNIE SAUCE ANGLAISE Lait

31/05/2024

SALADE COMPOSÉE Oeufs, Moutarde, Anhydrides sulfureux

SEMOULE Céréales avec gluten

PRODUIT LAITIER Lait


